PANDE LA CASA

Pangués caseros por rebanada.

Platano y Amaranto $50

Limon con semilla $68
de amapola

PAN DULCE

Por pieza. $60

Chocolatin

Croissant

Concha

HOT CARES

Naturales 3 pzas $130
Platano 3 pzas $140

WAFFLES

Natural 7 pza $140
Frutos rojos 7 pza $205

PAN FRANCES

Natural 4 pzus $135
Frutos rojos 4 pzuas $195

FRUTA

Con gmnola casera, queso cottage o yogurt griego.

Plato de fruta de temporada 200 s $95
Papaya, melon, piria o sandia.

Seleccion de frutos tropicales 200 g $175
y del bosque

BAGUETTES

Baguette french dip 7pza $285

Roast beef casero con mostaza antigna y

Jugo de carne para dipear.

Baguette de prosciutto /pza — $395
y mozzarella

Prosciutto, mozzarella fresca, infusiones de albaha-
ca y olivo extra virgen, con jalaperno hecho en casa.

Baguette a la mexicana 7pza $175
Jamon de pavo, queso panela, agnacate y frijoles con
Jalaperio hecho en casa.

Guarnicion a elegir: entre ensalada mixta o papas a
la francesa.

EXTRAS

Frijoles refritos 100

Tocino 50,

< BISTRO PALACIO.

TARTINES

Rebanada campesina.

Jamon de Paris y queso $115
manchego gratinado

Con champiriones y perejil
Saumon fumé, aguacate, $190

fromage de chévre y aceite
de olivo

SANDWICHES

Croque — madame 7pzu $285
Croque — monsieur 7pza $275
Bagel de salmo6n ahumado 7pz4 $290
Con alcaparras, cebolla morada y
olivo-limon
Elige tu guarnicion: mezcla de lechugas o papa
ala francesa.
**Incluye café americano.
3 pzas. de buevo.
Queso panela y espinaca $195
Salmoén y queso de cabra $255
Manchego y jamoén York $205
Elige tu guarnicion: chilaquiles verdes o rojos,
frijoles refritos, tocino, salchicha o papa hash.
{ S
Naturales 3 pzas $175

Con tocino, jamoén de Paris
o jamoén de pavo o salchicha 3 pzas — $195

$180

Rancheros o divorciados 2 pzus

Benedict con lomo canadiense 2 pzas $260
Con salsa holandesa tradicional

0 al chipotle

Elige tu guarnicion: chilaquiles verdes o rojos,
frijoles refritos, tocino, salchicha o papa hash.
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Chilaquiles rojos o verdes 700 g $165

Con pechuga asada 40 4

o huevo 2 pzas

JUGOS

Jugo de naranja 350 »/

Jugo de toronja 350 »/
Jugo verde 350 1/

Frutos rojos 350 /

»

@M Caliente o frio.

Capuccino 350 u/
Latte 350 i/

Moka 350 m!/

Moka avellana latte 350 w/
Espresso americano 350 »/

Espresso 30 m/

Espresso doble 60 7/

EXTRAS
Matiz 30ml__ $18

Avellana, amaretto, cremairlandesa y vainilla
Leche vegetal de almendra, coco o soya 300ml___$35

Carga de cafe _ S21

INFUSIONES & TE

Tés de Alta Gama 350 !/

Chai Latte 350 w/

Matcha Latte 350 »/

Infusiones herbales 350 7/

FRAPPL:

Café 350 ml/

Moka 350 i/

Espresso americano 350 w/

Moka avellana 350 »/

CHOCOLATE

Caliente, frio o frappe.

Chocolate oaxaquefio 350 7/

Papas hash brown 2 s $65

o verdes

Chilaquiles rojos o, $60

$40 Jamoén de Parisso, — $50 Aguacate .pza ——$75
Jamoén pechuga de pavoso; $50 Queso cottage 20 $53
$75 Granola casera s, $45 Chiles toreadossog $39
Nata s, $110  Papas ala francesa g, $95

$185

$68
$68
$78
$125

$73
$73
$79
$85
$58
$53
$72

$65
$85
$78
$82

$78
$82
$65
$86

$75
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ENTREES — SPECIALITES

Carpaccio de filete de res 60 ¢ $265

Con champiiiones, arsigula baby y D E LA MAIS ()N Filet mignon 7804 $395
queso parmesano. Terrine de foie gras 7004 $665  Filet mignon con puré de papa y salsa demi-glace.
Carpaccio de salmoén 60 ¢ $275 Con mostaza antigna, mezcla de lechugas y Poulet sous-vide 200 $255
Emulsion olivo-limon, cebolla morada brioche tostado. Pechuga de pollo en mm'o’i “onsvide”
J aleaparra. Confit de canard 2204 $520  con echalote, puré de papa, zanahorias
garP?CIZ de b?tabbel 50d£ 3145 Pato confitado, mézclum de lechugas asadas y reduccion de vino tinto.

ueso ae caora, pistaciios, reauccion 2 , ) .

de vinagreta de fz’ﬂo tinto. ) vinagreta de fm,a ot Hamb}lrguer 250 g $365

Burrata con duraznos $395 Saumon poélé 1704 $395  Con tocino y fondue de guesos.
: Salmon sellado, ejote francés y almendra tostada. )

al grill 220 g b J Bavette a I’echalote 220, $310
Balsdmico, aceite de romero y proscintto crocante. Filet de boeuf & frites 750, $395  Filete de arrachera con salsa de echalotte y vino
Escargots a la bourgignonne 6 pzas $310 Fz'/ez‘e.de res con papas a la fffaﬂ'cem 0 ensalada,  tinto, servido con papas a la francesa o ensalada.
Mantequilla de ajo y perejil. a elegir salsa bearnesa 6 de pimienta. Vol au vent 7z $265
Tartare de boeuf 220 ¢ $310 Boeuf bourguignonisog — $390  Corona de hojaldre rellena de pollo,albindigas de
Pepinillos, aleaparras y mostaza Dijon. Estofado de carne de res, zanahoria baby, cerdo y champiriones, en una cremosa salsa de vino
Mejillones al vino blanco 20 pzus $380 cebollita cambray, puré de papa y champisiones. — blanco. Servido con ensalada o papas a la francesa.

Mejillones en fondo de vino blanco con un toque
de mantequilla y perejil.

Hors d’oeuvres 4 pzas $205
Tapas de steak tartara, salmon con gueso BAGUE’ITES F@NDU%
crema, aguacate con queso de cabra y Baguette french dip 7pza $285

prosciutto con brie. Roast beef casero con mostaza antigna y
Jugo de carne para dipear.

Con toppings (pan, coles de Bruselas,
coliflor, papa cambray y salchichas).
$395 Fondue portobello y trufa 200 $610

Con toppings (pan, coles de Bruselas,
coliflor, papa cambray y salchichas).

Baguette de prosciutto 7pza
y mozzarella

Prosciutto, mozzarella fresca, infusiones de albahaca
Y olivo exctra virgen, con jalapeno hecho en casa.

SOUPES

Tomate rostizado 280 !/
Crouton de pan campesino y queso

T cabh Dierh Baguette a la mexicana 7pza $175
¢ cavra conm pierods. Jamon de pavo, queso panela, agnacate y frijoles con
Sopa de cebolla 450 7/ $165 TJalapenio hecho en casa. P AT B /,S
Gratinada con queso Emmental. Cuarmicic i ot e it I d S0 $285
Crema de portobello 250 ] $145 |QL:C?C::CCQI22_O elegir: entre ensalada mixta o papas a asagna de carne g

Aceite de trufa y perejil Gratinada con parmesan.

Lasagna de rataouille 300 g $225
Gratinada con parmesano.

FROMGES 60¢ SALADES — Fettuccini en salsa de hongos 250 ¢

Mediterranea de queso feta 300 g $275 Con una salsa cremosa de hongos y portobello
Manchego semicurado $320 Con espinaca, arsigula, y radicchio. I

Trinle Cot $320 flameados al brandy.
ripie Lreme Aguacate 340 g $265
. Con pollo. 275
Cam.bozola Classic $290 Queso de cabra cenizo, aceituna Kalamata o poie b
Ibérico tres leches $320 y emulsion oliva-limon. Con arrachera. $305
Drie : 5270 Pechuga al grill y datiles 270 $255 Con camarones. $315
Tabla de quesos mixta 225 ¢ $750 gaalgrily ¢ E—— o
Tabla mixta de quesos 240 g $650 Lechuga italiana y espinaca baby. %paghett/l plc;ttad25 0 g N »
y charcuterie Queso azul y pera 370 g $245 7 una saisa a base ag Vino blanco, perejis,
Lechuga francesa, queso azul y pera con vina- ajo y alcaparras.
greta de mostaza y miel. Con pollo. $265
CH ARCUTERIE Eigoise 542 g , $295 Con arrachera. $295
7] )z A , bimientos,
2 personas 720 g $420 ]ZfOZa;:ff ; dpo ;ﬂ asa, ancnoas, pimtentos Con camarones. $305
3 personas 760 g $490
5 personas 200 ¢ $560
Salchichén de ajos0 g $175 7VIN DE CH AMP AGNE
Chorizo seco picantes0g — $160 L A M I S ON COPA CARAFE CARAFE Veuve Clicquot apa 150 $295
Toda nuestva charcuteria se sirve con 1SOML 250ML SO0 ML Carte Jaune )Y

pepinillos, mostaza antigua y ensalada. BLANCO $195 $290 $550

QUICHES La Chapelle Blanc, Domaine De Tholomices, DESSERTS

Chardonnay, Pays d"Oc, Francia

$145

Peras pochadas al merlot 7 pza

Quiche lorraine 7 pza $185 ROSADO $210 $330 $610 Tarte aux poites 7 pza $215
Quiche de salmén 7 pza $210 Paul & Fils Rosé, Grenache, Syrah y Cinsault, Tarte au citron 7 pza $185
Quiche de queso 7 pza $185 Cotes De Provence, Francia Pastel Opera 7 pza $210
de cabra y vegetales Tarte tatinalamode7pz  $210

. o , TINTO Créme brilée 7 pza $170
Elige tu guarnicion: ensalada mixta o papas
ala francesa. Paul & Fils, Syrah y Cabernet $185 $280 $520 Helado 720 ¢ $90

— Sauvignon, Vin de Pays du Var, Chocolate/ V ainilla.
3 -: ‘l;iE Francia Sorbete 720 g

.": . :._'r- F 1 imo /é Frut .
ey .'j'l:! Chateau La Bastidette, Merlot, $220 $350 $640 resal Limin enrekal Frutos rojos
e e Mousse au chocolat
Ok qﬂlﬁ" Montagne Saint Emilion, Bor-
G a0k : Crepes suzette
deaux, Francia
@gastronomiapalacio

—__gastronomiapalacio.com




